
MENU DE LA SEMAINE
7.11.2023 - 10.11.2023

Mardi Fr. 21.–
Vol-au-Vent maison aux champignons, épinards et crème liée

Mercredi Fr. 21.–
Osso Bucco de porc au gremolata et lentilles coco

Jeudi Fr. 21.–
Riz sauté au poulet et crème à l’huile de truffe

Vendredi Fr. 21.–
Tartare de boeuf de Chez Philou au vin infusé aux épices, frites
et salade

Contact : lacuillere.event@gmail.com
Provenance des viandes : Suisse - Boucherie Chez Philou Begnins Instagram : LaCuillereRestaurant



LES ENTRÉES

Salade verte 5.-

Salade mêlée 9.- / 21.-
Option végé ou pas…tu décides et le Chef

s’occupe de tout, faut juste lui dire😛

LE COIN BURGER

Le Classique 17.- / 21.-
Viande hachée de Begnins, sauce Calypso

et tartare de tomates

Le Fermier 21.- / 25.-
Viande hachée de Begnins, sauce Calypso,

gruyère d’alpage et lard fumé de chez

Philou

L’Affamé 28.- / 32.-
Double viande hachée de Begnins, sauce

Calypso, cheddar, bacon, oignons frits

Le Momento 25.- / 29.-
Le Burger du Mois qui change tous

les…mois

Le Pumba Croquant 26.- / 30.-
Lard de Begnins grillé au miel assemblé en

un délicieux burger

Le Burger végé 25.- / 30.-
Suivant les livraisons du Maraîcher,

n’hésite pas à demander au Staff

Le Hot Dog 13.- / 16.-
Saucisse de Chez Philou, sauce Calypso,

et de l’Amour

Le premier prix est uniquement le Burger, le second est avec les pdt du

moment.

LES TAPAS

Assiette de charcuterie 15.-

Assiette de fromage 15.-

Trio de Bruschetta 15.-

Tomates rôties & fromage blanc

Tapas surprise du Chef 21.-
Demande-lui, tu seras pas déçu !

Nachos au Cheddar et tomates 14.-

LES SUPPLÉMENTS

Lard fumé de chez Philou 2.-

Lard de Begnins grillé 4.-

Œuf 3.-

Oignons frits 1.50.-

LE COIN ENFANT

Steak haché de bœuf 15.-
Frites et tomates

Pâtes du moment 16.-

LE COIN DESSERT

Glace artisanale (1 boule) 3,50.-
Stracciatella, Caramel, Noisette, Yoghurt, Poivre

du Japon, Vanille, Café, Chocolat, Sorbet fraise.

Fait Maison à La Gelateria

Meringue et crème double 8.-

Tarte du Jour, selon Inspi 9.-

Bar à bonbons (7 pièces / 15 pièces) 5.- / 10.-

Provenance des viandes : Suisse - Boucherie Chez Philou Begnins
Contact : lacuillere.event@gmail.com Instagram : LaCuillereRestaurant
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